
Menu de Saison 										         22 €

*** ENTREES ***

Salade de Légumes au Vinaigre de Balsamique, Chèvre chaud en Aumônière 

Escargot et Pied de Porc en Lutté 

Potage aux Légumes de Saison 

Chartreuse de Carottes au Bleu d’Auvergne, Vinaigrette à l’éclat de Noisettes

*** Plats Principaux ***
Toutes nos viandes sont d’Origine Européenne

Magret de Canard Rôti au Saté 

Pavé de Rumsteack du Limousin poêlé, Sauce Vigneronne

Paupiette de Saumon à la Mousseline de Brochet, Beurre Blanc à la Ciboulette

*** DESSERTS ***

Pain Perdu aux 4 Epices, Méli-mélo de Fruits de Saison

Marquise au Chocolat Amer et Marrons, Crème Anglaise à l’Orange

Carpaccio de Poire au Sirop d’Anis, Sorbet

Glaces, Sorbets 
Pistache, Duo d’oranges, Rhum Raisin, Pruneaux Armagnac,

Vanille, Fraise, Chocolat, Café, Coco
Citron Vert, Framboise, Poire, Pommes, Melon

En supplément :
Assiette des Trois Fromages de Nos Régions	 3,50 €uros

Prix Nets, Service Compris (Hors Boisson)


